
Rillettes de canard

Hoummous cacahuète 

10

10

Sur toast, poire & camembert fondu

Pain pita maison, graines mélangées (V)

Polenta aux shiitakés snackés 12
Noisettes torréfiées (V)

Frites maison 10
Parmesan affiné, huile de truffe (V)

Pulled Pork

Thon tataki

16

16

Sauce barbecue, yaourt grec, Comté, pousses d’épinards, 
pickles de légumes, pain pita maison

Au poivre noir & sesame, viniagrette Ponzu

Tarte flambée #1

Truite fumée des Landes

Tarte flambée #2

Tarte flambée #3

15

13

16

16

Tarte fine à la crème fraiche, jambon blanc supérieur, 
Comté, oignons, huile de truffe

Tarte fine à la crème fraiche, jambon de Pays IGP Lacaune, 
coulis de tomate, mozzarella di bufala, champignons shiitaké

Tarte fine à la crème fraiche, Bleu d’Auvergne, poire, 
noix, pousses d’épinards (V)

Crème fraîche, poivre rose 

18:00 → 23:30

Arancini au Comté 11
Charbon végétal, sauce piquillos pimentée (V)

(2O min de cuisson maximum)



Parmentier de canard

FH Burger

Faux Filet - 200g

Dos de cabillaud rôti au four

Salade verte mélangée

Saucisse de Toulouse

20

20

21

22

3

15

Röstis de pommes de terre, mesclun

Steak haché maison, Parmesan affiné, chutney d’oignons,
Jambon de Pays IGP Lacaune, frites & mayonnaise maison

Frites maison & sauce au poivre

Purée de pommes de terre, huile d’ail, chips de 
jambon de Pays IGP Lacaune

Purée de pommes de terre, sauce au thym (15 min de cuisson max)

Légume de saison rôti 16
Lentilles, chutney de tomates, fromage blanc, pignons 
de pin, coriandre & olives noires (V)

Crème brulée

Gateau aux oranges confites

Riz au lait

FH bun’s

7

6

8

9
Crème glacée praliné bio, coulis de chocolat noir, 
bun’s brioché, éclats de noisette

Spéculoos

Crème anglaise au yuzu, cardamome et caramel

Ganache chocolat 8
64% Valhrona, fleur de sel

Caramel au miso

Ravioles de Royans S/13  L/20
Petits ravioli farçis au Comté & persil, tête de 
Moine, crème fraîche, huile de ciboulette (V)

Tous nos prix indiquée sont TTC, service inclus.
Pour toutes allergies, merci de nous en faire part.

@french____house

(V) = Végétarien

Provenance de la viande: Pays Basque Français

La planche French House 29

Mix de charcuteries & fromages artisanaux

Planche de charcuterie 19
Jambon de Pays IGP Lacaune 18 mois, coppa, saucisson

Planche de fromages

3 fromages affinés
5 fromages affinés 

14
22

(Maison Bellevaire)

(Maison Beillevaire & Montalet)


